VERANSTALTUNGSUBERSICHT

Veranstaltungstermine:
05.11.2011 - 08.11.2013
03.11.2012 - 08.11.2014

Unterrichtszeiten:
Samstag 8:00 - 15:00 Uhr sowie
im Blockunterricht Montag - Freitag 8:00 - 15:00 Uhr

Unterrichtsstunden:
620 Unterrichtsstunden

Preis:

4.150,00 Euro (exkl. Fachliteratur, Lernmaterial
und der Priifungsgebiihr der IHK)

Eine Finanzierung dieses Lehrgangs durch das
Meister-BAf6G ist moglich

Veranstaltungsort:
Wirtschaftsakademie Schleswig-Holstein GmbH
GuerickestraBe 6-8 - 23566 Liibeck

Ansprechpartnerin:

Sabine Knade

Tel. (04 51) 50 26 - 109 - Fax (04 51) 50 26 - 200
sabine.knade@wak-sh.de

Zertifiziert Die Wirtschaftsakademie Schleswig-Holstein GmbH besitzt ein Qualitdtsmanage-
geman ment-System. Dieses QM-System ist hinsichtlich seiner Erfiillung und Ubereinstim-

DIN EN ISO 9001 mung mit der ISO-9001-Norm erfolgreich gepriift.

www.wak-sh.de
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Gepriifte/r Fachwirt/in
im Gastgewerbe (IHK)

Gepriifte/r Fachwirt/in
im Gastgewerbe (IHK)

Die Hotellerie- und Gastronomiebranche befindet sich im
Wandel: Anforderungen an Service und Qualitit steigen
stetig und von Mitarbeitern wird eine hohe Fachkompetenz
und Dienstleistungsorientierung erwartet. Nicht allein
die Qualitdt der Produkte zahlt, sondern auch die Freund-
lichkeit des Personals und der Service des Unternehmens
sind entscheidend. Daher ist die Nachfrage nach adaquat
ausgebildetem Personal sehr hoch. Fachwirte im Gastge-
werbe verfiigen als kaufmédnnische Fiihrungskrifte im
Unternehmen tiiber diese Qualifikation. Mithilfe moderner
Managementmethoden organisieren und verwalten sie, ar-
beiten Konzepte aus und setzen sie um und pflegen Kontak-
te zu Kunden, Lieferanten sowie Behorden. Um dauerhaft
am Markt bestehen zu konnen, miissen das Angebot sowie
die Organisation und Ausriistung der Betriebe stets zeitge-
mafB sein. Mit der umfangreichen Aufstiegsfortbildung zu
Fachwirten im Gastgewerbe eignen sich die Teilnehmenden
aktuelle und praxisnahe Methoden und Kenntnisse an, um
in leitender Funktion den Erfolg im Beruf und fiir das Un-
ternehmen zu sichern. Auf dem Programm der Weiterbil-
dung stehen dazu unter anderem Unternehmensfithrung,
Betriebs- und Volkswirtschaftslehre, Rechnungswesen und
Controlling, Recht, Marketing, Informationsmanagement,
Personalplanung und -entwicklung, Veranstaltungs- sowie
Qualititsmanagement. Der Lehrgang bereitet auf die Prii-
fung vor der Industrie- und Handelskammer (IHK) vor. Die
Zulassung ist rechtzeitig bei der IHK zu tuberpriifen. Im
Veranstaltungspreis sind Fachliteratur, Lernmaterial und
Priifungsgebiihren der IHK nicht enthalten.

ZUGANGSVORAUSSETZUNGEN

(A) Zur Priifung in der Teilpriifung ,Wirtschafts-

bezogene Qualifikationen ist zuzulassen, wer

eine mit Erfolg abgelegte Abschlusspriifung in einem
anerkannten Ausbildungsberuf und danach eine
mindestens einjahrige Berufspraxis oder

eine mindestens vierjahrige Berufspraxis nachweist.

(B) Zur Priifung in der Teilpriifung ,Handlungs-

spezifische Qualifikationen“ ist zuzulassen, wer

den Priifungsteil ,Wirtschaftsbezogene Qualifikatio-
nen“ abgelegt hat und

eine mit Erfolg abgelegte Abschlusspriifung in einem
anerkannten dreijahrigen kaufmannischen oder
kaufmannisch verwandten Ausbildungsberuf und
danach eine insgesamt mindestens zweijahrige
Berufspraxis oder

eine mit Erfolg abgelegte Abschlusspriifung in einem
anerkannten zweijahrigen kaufmannischen oder
kaufmannisch verwandten Ausbildungsberuf und
danach eine insgesamt mindestens dreijahrige
Berufspraxis oder

eine mit Erfolg abgelegte Abschlusspriifung in einem
anderen anerkannten dreijahrigen kaufmannischen
Ausbildungsberuf und danach eine insgesamt
mindestens dreijahrige Berufspraxis oder

insgesamt eine mindestens flinfjdhrige Berufspraxis

nachweist.



ZUGANGSVORAUSSETZUNGEN (FORTSETZUNG)

Die Berufspraxis im Sinne des Abs. B sowie die anerkann-
ten Ausbildungsberufe gemdB Abs. B Nr. 2 miissen inhalt-
lich wesentliche Bezlige zu den Aufgaben eines Fachwirts
im Gastgewerbe haben.

Abweichend von Absatz A und B kann zur Priifung auch
zugelassen werden, wer durch Vorlage von Zeugnissen oder
auf andere Weise glaubhaft macht, Fertigkeiten, Kenntnisse
und Fahigkeiten (berufliche Handlungsfihigkeit) erworben
zu haben, die die Zulassung zur Priifung rechtfertigen.

VERANSTALTUNGSINHALT

Wirtschaftsbezogene Qualifikationen

Volkswirtschaftslehre und Betriebswirtschaftslehre
Volkswirtschaftliche Grundlagen

Betriebliche Funktionen und deren Zusammenwirken
Existenzgriindung und Unternehmensrechtsformen
Unternehmenszusammenschliisse

Rechnungswesen

Grundlegende Aspekte des Rechnungswesens
Finanzbuchhaltung

Kosten- und Leistungsrechnung

Auswertung der betriebswirtschaftlichen Zahlen

Planungsrechnung

Recht und Steuern
Rechtliche Zusammenhdnge
Steuerrechtliche Bestimmungen

Unternehmensfiihrung
Betriebsorganisation
Personalfiihrung
Personalentwicklung

Handlungsspezifische Qualifikationen

Gésteorientierung und Marketing
Gésteorientierung und -bindung
Marketinginstrumente und -konzepte
Unternehmensphilosophie

Public Relations

Erfolgskontrolle

Branchenbezogenes Management
Personalfiihrung und -entwicklung
Warenwirtschaftssystem
Qualitdtsmanagement
Veranstaltungsmanagement

Dienstleistungen und Kooperationen

Branchenbezogenes Recht
Rechtsvorschriften
Vertridge im Gastgewerbe

Steuern, Abgaben, Versicherungen

Gastronomische Angebotsformen
Hotel- und Gaststdttenbetriebe
Systemgastronomie

Gemeinschaftsverpflegung/Catering

ANMELDEFORMULAR
Verbindliche Anmeldung (per Post oder Fax)

GEPRUFTE /R FACHWIRT/IN IM GASTGEWERBE (IHK)

O Lubeck, 05.11.2011 - 08.11.2013
O Lubeck, 03.11.2012 - 08.11.2014
Preis: 4.150,- EURO (exkl. Fachliteratur, Lernmaterial und

der Priifungsgebiihr der IHK)

O Frau O Herr

Name, Vorname:

geboren am / in:

StraBe:

PLZ, Ort:

Telefon privat:

Telefon dienstlich:

E-Mail:

Firma:

Rechnungsanschrift:

Die Allgemeinen Geschiftsbedingungen der Wirtschaftsakademie

Schleswig-Holstein GmbH erkenne ich an (http;//www.wak-sh.de/agb.html).

Datum, rechtsverbindliche Unterschrift Firmenstempel



